
NATALE 2025 
ANTIPASTI 

Gambero al Vapore Nappato in Salsa Cocktail 
Salmone Norvegese Affumicato con Formaggio Morbido  

ed Erba Cipollina 
Fiore di Zucca Ghiotto in Pastella 

Pan-Brioche Artigianale Tostato, Salame di Strolghino di Culatello 
 e Marmellata di Fichi 

PRIMI PIATTI 
Malloreddus fatti in casa con Sauté ai Frutti di Mare al Pomodoro 

- 
Tortelli fatti in casa ripieni di Zucca Delica con Burro, Salvia e Amaretti  

SECONDI PIATTI 
Duetto di Branzino e Salmone Baciati da Panure alle Erbe,  

gratinati al forno su Coulis di Pomodorino Datterino Rosso 
- 

Sorbetto al limone 
- 

Guancialino di Maialino Iberico tenero su Patata Morbida,  
il Suo Jus e Carciofi Sardi Croccanti  

DESSERT 
Panettone Artigianale e Crema al Mascarpone 

€ 95,00


